
DE BORTOLI（デ・ボルトリ）
ワイナリー紹介
[オーナー ： デ・ボルトリ ファミリー]
[ワインメーカー ： リベリナﾜｲﾅリー所属のワインメーカー] 
デ・ボルトリ社は1928年創業以来、その品質の良さと誠実な経営を背景に着実に発展し、現在では年間6,000,000ケースを超え
る生産量を誇り、内外から高い評価を得ているオーストラリア最大級のワイナリーです。各州の名産地で育てられたブドウを使い、
伝統と最新の技術を融合させ、それぞれの品種の特徴を最大限に活かして造られるデ・ボルトリワインはイギリス、アメリカ、カナダ、
ヨーロッパをはじめ、世界各国に輸出されています。

2024 Sacred Hill Rose
（セークレッドヒル ロゼ）

産地 : ニュー・サウス・ウェールズ州 リヴェリナ
味わいタイプ : やや辛口
ブドウ品種 : シラーズ、ホワイトフロンティニャン
アルコール度数 : 12.0%
参考小売価格 : ¥1,450 （税別)

ワインの特徴
2024ヴィンテージは、春の雨と例年より暖かい気温のおかげで、健全なブドウの木に豊作
をもたらすエネルギーと条件が整いました。収穫期は主に乾燥した気候で、気温も高かっ
たため、果実は適期に熟し、風味豊かになりました。
シラーズは早朝の涼しい時間帯に収穫され、短時間皮膚に触れさせた後、圧搾されて
繊細な淡い色が得られます。その後、このワインのフレッシュな果実味を保つために、果
汁をタンク内で 15 ～ 16 ℃で 2 ～ 3 週間かけて発酵させ、果実の新鮮さと生き生きと
した風味を維持しています

味わいの特徴
魅力的な淡いコーラルピンクの色合いが、甘いベリーフルーツとピンクレディーアップル、
そしてほのかなスパイスの香りを織りなすロゼワインの魅力を引き立てます。グラス一杯に
夏の味わいが広がります。お好みのシャルキュトリープラッター、チキンとチョリソーのリゾッ
ト、またはダックサラダと合わせて、冷えたロゼワインを一杯お楽しみください。また、ビーチ
でフィッシュアンドチップスとロゼワインを楽しみながら、温かい夏の夜を過ごすのも最高です。
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