
HEART & SOIL（ハートアンド ソイル）
ワイナリー紹介
[オーナー ： ベン・グレッツァー]
[ワインメーカー ： ベン・グレッツァー]
ワインとは“オーストラリアの青い空、輝く太陽、歴史ある大地を真に表現するものである”という信念のもとにオーストラリアで最も活
躍している天才ワインメーカー “ベン・グレッツァー”をはじめ、ベンの叔父で元ウルフブラスのチーフワインメーカー ジョン・グレッ
ツァー他、業界を牽引する重鎮が集まってワイン造りをしています。恵まれた大陸は太陽に育まれた大地の優しさからもたらされて
おり、それらは皆様に喜んで飲んでいただく誠実なワイン造りの源泉となっているのです。Heart & Soilのワインは最先端のワイナリー
で造られており、2014年からは太陽光パネルを導入しています。このワイナリーでは平均樹齢40年以上の葡萄木から赤ワインだけ
を造っています。

産地 :南オーストラリア州 ラングホーンクリーク
味わいタイプ :フルボディ
ブドウ品種 :カベルネ・ソーヴィニヨン 100％
樽熟成 :12ヶ月（1～3年のフレンチオークと厳選したアメリカンオークの大樽）
アルコール度数 :14.5%
参考小売価格 :￥3,008 （税別）

【ワインの特徴】
オーストラリアの中でカベルネの生育に最も理想的な産地のひとつ、ラングホーンクリーク
の冷涼な気候にある契約畑のブドウを使い、料理に合わせやすいワインを造っています。
平均樹齢25年の樹から収穫されたブドウは、破砕後、8トンの開放式発酵槽に入れられ、
発酵前の3日間低温浸漬。その後ローヌの分離酵母を使い23℃以下で発酵。アロマを
保ちながら果皮からタンニンが抽出されています。発酵後、樽内でのマロラクティック発
酵を経て澱引きし、フレンチオークとアメリカンオークに戻して12ヶ月間熟成した後ブレン
ドをして瓶詰されています。

【味わい】
深いルビー色の色調。 砕いたばかりのベリーのアロマが際立ち、シナモンとウイキョウの
香りがサポートします。鮮やかな果実味の豊かな味わいにしっかりとしたタンニンが加わり、
繊細で長い余韻が続きます。

【その他】
ヴィーガンフレンドリー

【受賞歴】
ダブルゴールドメダル受賞 2023年 第10回サクラワインアワード

ファームストン株式会社 〒 東京都大田区大森西143-0015 5-27-4
TEL.03-3761-5354  FAX.03-3761-5468

2019 Cabernet Sauvignon 
（カベルネ・ソーヴィニヨン）
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